MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

RESOLUCAO N° 1, DE 9 DE JANEIRO DE 2003

O DIRETOR DO DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, DA
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO, no uso da atribui¢cdo que lhe confere o art. 902, do Regulamento da Inspec¢ao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, aprovado pelo Decreto n® 30.691, de 29 de margo
de 1952 e art. 84 da Portaria Ministerial n° 574, de 08 de dezembro de 1998. ¢ o que consta do Processo
n°21000.007392/2001-05, resolve:

Art. 1° Aprovar a uniformizagao da nomenclatura de produtos carneos ndo formulados em uso para aves ¢
coelhos, suideos, caprinos, ovinos, bubalinos, eqiiideos, ovos e outras espécies de animais, em

conformidade com os Anexos.

Art. 2° Os produtos carneos ndo formulados que ndo constam nos anexos, deverdo ter a sua rotulagem
analisada no SECAR/DOI/DIPOA.

Art. 3° Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagao.
RUI EDUARDO SALDANHA VARGAS
ANEXO 1

NOMENCLATURA DE CARNES E DERIVADOS DE AVES E COELHOS

a) PRODUTOS RESFRIADOS

. Frango Resfriado (7)

. Frango Resfriado (sem miudos)

. Frango Resfriado (meio frango)

. Frango Desossado Resfriado

. Frango a Passarinho (Cortes ou Recortes Resfriados de Frango) (8)
. Galeto Resfriado (maximo de 800 g e maximo de 28 dias de idade) (7)
. Frango Especial Resfriado (7 ¢ 9)

. Galinha Resfriada (7)

Galinha Resfriada (sem miados)

. Galo Resfriado (7)

. Galo Resfriado (sem miudos)

. Peru Resfriado

. Pato Resfriado (10)

. Ganso Resfriado

. Marreco Resfriado

. Codorna Resfriada

. Perdiz Resfriada

. Faisdo Resfriado

. Galinha d'Angola Resfriada

. Pombo Resfriado

. Coelho Resfriado

. Coelho Resfriado (Meia Carcaga)
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23. Coelho Resfriado (em partes)

24. Cortes Resfriados de Frango (1)

25. Cortes Resfriados de Galinha (1)

26. Cortes Resfriados de Galo (1)

27. Cortes Resfriados de Peru (1)

28. Cortes Resfriados de Pato (1)

29. Cortes Resfriados de Pato -Meio Peito - (Magret)

30. Cortes Resfriados de Marreco (1)

31. Cortes Resfriados de Coelho (2)

32. Recortes Resfriados de Ave (frango, galinha, galo) (5)

33. Recortes Resfriados de Peru (5)

34. Recortes Resfriados de Pato (5)

35. Recortes Resfriados de Marreco (5)

36. Recortes Resfriados de Coelho (5)

37. Pertences Resfriados para Canja (6)

38. Miudos Resfriados de Frango (3)

39. Miudos Resfriados de Galinha (3)

40. Miudos Resfriados de Galo (3)

41. Miudos Resfriados de Peru (3)

42. Miudos Resfriados de Pato (3)

43. Miudos Resfriados de Coelho (4)

44. Miudo Resfriado de Pato ou Ganso - Figado.

45. Testiculos Resfriados de Galo ou outra Ave

46. Pele Resfriada de Ave

47. Gordura Resfriada de Ave

48. Carne Mecanicamente Separada Resfriada de Ave (fran-

go, galinha, galo)

OBS: Para Carne Mecanicamente Separada Resfriada de ou-

tras aves, devera constar o nome da espécie. Ex.: Carne Mecani-

camente Separada Congelada de Peru.

49. Cartilagens Resfriadas de Ave

Especificagcoes de Cortes:

(1) Aves:

- Cabeca

- Pés

- Pescoco

- Pescoco sem pele

- Peito

- Peito sem 0SS0

- Peito sem pele

- Peito sem osso sem pele

- Peito sem osso sem pele sem filezinho

- Filé de Peito

- Meio Peito

- Meio peito sem 0sso

- Meio peito sem pele

- Meio peito sem 0sso sem pele

- Filezinho (Sassami)

- Peito com dorso

- Dorso




- Dorso com PESCOCO

- Coxas

- Coxas sem 0SSO

- Coxas sem 0sso sem pele

- Coxas sem pele

- Filé de coxas

- Sobrecoxas

- Sobrecoxas sem 0Sso

- Sobrecoxas sem pele

- Sobrecoxas sem 0sso sem pele

- Filé de sobrecoxas

- Coxas e sobrecoxas

- Coxas e sobrecoxas sem 0SS0

- Coxas e sobrecoxas sem 0SS0 sem pele-

- Coxas e sobrecoxas sem pele

- Coxas ¢ sobrecoxas com por¢ao dorsal

- Filé de coxas e sobrecoxas

- Sambiquira ou Sobre ou Curanxim

- Asas

- Coxinha das Asas (Drumette)

- Meio das asas

- Meio das Asas (Tulipa)

- Coxinhas das Asas Com Meio das Asas

- Meio das Asas com Pontas das Asas

- Ponta das Asas

- Asas sem 0SSO

(2) Coelho:

- Dianteiro

- Traseiro

- Dorso

- Dorso com Costelas

- Lombo

Especifica¢do dos Miudos:

(3) Aves:

- Coracio

- Figado

- Moela

(4) Coelho

- Figado

- Coracdo

(5) Exclusivamente para fins industriais

(6) No rétulo deve estar especificado os cortes contidos na embalagem.

(7)Indicar no rétulo os miudos contidos

(8)Indicar no rotulo os nomes dos cortes e/ou recortes contidos.

(9) Frangos obtidos a partir de linhagens genéticas especializadas, com no maximo
75 dias no abate e com 3 Kg de carcaca.

Ex: Chester, Bruster, Classic, Briscker, Fiesta, Master.




(10)Permite-se a inclusio da linhagem do pato. Ex: Pato Mandarim Resfriado

OBS.: Os cortes poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras ou iscas.

b) PRODUTOS CONGELADOS

. Frango Congelado (7)

. Frango Congelado (sem miudos)

. Frango Congelado (meio frango)

. Frango Desossado Congelado

. Frango a Passarinho (Cortes ou Recortes Congelados de Frango) (8)

. Galeto Congelado (maximo de 800 g e maximo de 28 dias de idade) (7)

. Frango Especial Congelado (7 € 9)
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. Galinha Congelada (7)

9. Galinha Congelada (sem miudos)

10. Galo Congelado (7)

11. Galo Congelado (sem miudos)

12. Peru Congelado

13. Pato Congelado (10)

14. Ganso Congelado

15. Marreco Congelado

16. Codorna Congelada

17. Perdiz Congelada

18. Faisao Congelado

19. Galinha d'Angola Congelada

20. Pombo Congelado

21. Coelho Congelado

22. Coelho Congelado (Meia Carcacga)

23. Coelho Congelado (em partes)

24. Cortes Congelados de Frango (1)

25. Cortes Congelados de Galinha (1)

26. Cortes Congelados de Galo (1)

27. Cortes Congelados de Peru (1)

28. Cortes Congelados de Pato (1)

29. Cortes Congelados de Pato ou Ganso (--Meio Peito - (Magret)

30. Cortes Congelados de Marreco (1)

31. Cortes Congelados de Coelho (2)

32. Recortes Congelados de Ave (frango, galinha, galo) (5)

33. Recortes Congelados de Peru (5)

34. Recortes Congelados de Pato (5)

35. Recortes Congelados de Marreco (5)

36. Recortes Congelados de Coelho (5)

37. Pertences Congelados para Canja (6)

38. Miudos Congelados de Frango(3)

39. Miudos Congelados de Galinha (3)

40. Mitdos Congelados de Galo (3)

41. Miudos Congelados de Peru (3)

42. Miudos Congelados de Pato (3)

43. Miudos Congelados de Coelho (4)

44. Miudo Congelado de Pato ou Ganso - Figado

45. Testiculos Congelados de Galo ou outra Ave




46. Pele Congelada de Ave

47. Gordura Congelada de Ave

48. Carne Moida Congelada de Ave

49. Carne Mecanicamente Separada Congelada de Ave (frango, galinha, galo)

OBS: Para Carne Mecanicamente Separada Congelada de outras aves, devera
constar o nome da espécie. Ex.: Carne Mecanicamente Separada Congelada de Pato

50. Cartilagens Congeladas de Ave

51. Ossos Moidos Congelados de Ave (para alimentac¢@o animal)

52. Ingredientes Congelados de Ave para fabricacdo de Ragdo Animal

Especifica¢des de Cortes:

(1) Aves:

- Cabeca

- Pés

- Pescoco

- Pescoco sem pele

- Peito

- Peito sem 0sso

- Peito sem pele

- Peito sem osso sem pele

- Peito sem osso sem pele sem filezinho

- Filé de Peito

- Meio Peito

- Meio peito sem 0sso

- Meio peito sem pele

- Meio peito sem 0sso sem pele

- Filezinho (Sassami)

- Peito com dorso

- Dorso

- Dorso com pescoco

- Coxas

- Coxas sem 0SSO

- Coxas sem 0sso sem pele

- Coxas sem pele

- Filé de coxas

- Sobrecoxas

- Sobrecoxas sem 0sso

- Sobrecoxas sem pele

- Sobrecoxas sem 0sso sem pele

- Filé de sobrecoxas

- Coxas e sobrecoxas

- Coxas e sobrecoxas sem 0SSO

- Coxas e sobrecoxas sem 0sso sem pele

- Coxas e sobrecoxas sem pele

- Coxas e sobrecoxas com por¢do dorsal

- Filé de coxas e sobrecoxas

- Sambiquira ou Sobre ou Curanxim

- Asas

- Coxinhas das Asas (Drumette)

- Meio das asas




- Meio das Asas (Tulipa)

- Coxinhas das Asas Com Meio das Asas

- Meio das Asas com Pontas das Asas

- Pontas das Asas

- Asas sem 0sso

(2) Coelho:

- Dianteiro

- Traseiro

- Dorso

- Dorso com Costelas

- Lombo

Especificagdo dos Miudos:

(3) Aves:

- Coracio

- Figado

- Moela

(4) Coelho

- Figado

- Coragao

(5) Exclusivamente para fins industriais

(6) No rétulo deve estar especificado os cortes contidos na embalagem.

(7)Indicar no rétulo os miudos contidos

(8)Indicar no rotulo os nomes dos cortes e/ou recortes contidos.

75 dias no abate ¢ com 3 Kg de carcaca.

(9) Frangos obtidos a partir de linhagens genéticas especializadas, com no méximo

Ex: Chester, Bruster, Classic, Briscker, Fiesta, Master.

(10)Permite-se a inclusio da linhagem do pato. Ex: Pato Mandarim Congelado

OBS.: Os cortes poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras ou iscas.

ANEXO II

NOMENCLATURA DE SUINO E JAVALI

a) PRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Suino com Osso

- Meia Carcaca

- Carcaca

- Meia Carcaca sem paleta

- Joelho

- Pernil

- Paleta

- Sobrepaleta

- Costela/Costelinha

- Carré

- Bisteca

- Barriga com costela

- Ponta do Peito/Ponta da Costela




OBS: Nos cortes que se apresentarem com pele, deve constar no nome do produto
Ex: Carne Resfriada ou Congelada de Suino com osso - Pernil com Pele

2. Carne Resfriada de Suino sem Osso

- Pernil

- Paleta

- Costela

- Lombo

- Sobrepaleta/ Nuca

- Filezinho/Filé Mignon

- Coxdo Mole

- Coxdao Duro

- Patinho

- Alcatra

- Lagarto/ Tatu

- Barriga

- Picanha

- Recortes (Exclusivamente para fins industriais)

OBS: Os cortes que se apresentarem com pele deve constar na rotulagem. Ex: Carne
Resfriada ou Congelada de Suino sem osso

- Barriga com Pele

3. Miudos Resfriados de Suino

- Rim

- Figado

- Coragao

- Lingua

- Estobmago

- Miolos

- Timo

- Pulmio

- Baco

- Pés

- Orelhas

- Rabo

4. Leitdo Resfriado (idade maxima 2 meses, com aproximadamente 20 kg de peso
vivo e 8 a 12 kg de carcacga)

5. Papada Resfriada de Suino

6. Espinhaco Resfriado de Suino

7. Mascara Resfriada de Suino

®. Focinho Resfriado de Suino

9. Toucinho Resfriado de Suino

10. Toucinho Resfriado de Suino (sem pele)

11. Medula Resfriada de Suino

12. Pele Resfriada de Suino

13. Garganta Resfriada de Suino

14. Glandulas Resfriadas de Suino

- Hipofise

- Pancreas

- Tire6ide

- Adrenal

- Ovarios

15.Cabeca Resfriada de Suino

16. Esofago Resfriado de Suino




17. Membrana do Diafragma Resfriada de Suino

18. Pertences Resfriados de Suino para Feijoada (1)

19. Envoltérios Naturais Resfriados de Suino

20. Ossos Resfriados de Suino

21. Fressura Resfriada de Suino

22. Carne Mecanicamente Separada Resfriada de Suino.

23. Carne Resfriada de Suino com Osso (matéria prima para produgdo de embutidos
co0zidos)

24. Carne Resfriada de Suino sem Osso (matéria prima para producido de embutidos
cozidos)

25. Carne Resfriada de Suino sem Osso (matéria prima para produgdo exclusiva de
enlatados)

26. Valvulas Cardiacas Resfriadas de Suino

OBS. 1: Os cortes e miudos poderao se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas
ou bifes.

OBS.2: Os produtos acima relacionados sdo aplicados ao javali.

OBS 3: Nos cortes ou mitdos podera ser incluido o nome regional, apos a
nomenclatura oficial. Ex: Miudos Resfriados de Suino - Estémago (bucho)

(1) - Na identificacdo do produto deve estar especificado os cortes, recortes e
miudos contidos na embalagem.

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Suino com Osso

- Meia Carcaca

- Carcaca

- Meia Carcaca sem paleta

- Joelho

- Pernil

- Paleta

- Sobrepaleta

- Costela/Costelinha

- Carré

- Bisteca

- Barriga com costela

- Ponta do Peito/Ponta da Costela

OBS: Os cortes que se apresentarem com pele deve constar no nome do produto Ex:
Carne Congelada de Suino com o0sso - Pernil com Pele

2. Carne Congelada de Suino sem Osso

- Pernil

- Paleta

- Costela

- Lombo

- Sobrepaleta/ Nuca

- Filezinho/ Filé Mignon

- Coxdo Mole

- Coxdo Duro

- Patinho

- Alcatra

- Lagarto/ Tatu

- Barriga

- Picanha




- Recortes (Exclusivamente para fins industriais)

OBS: Os cortes que se apresentarem com pele deve constar na rotulagem. Ex: Carne
Congelada de Suino sem osso - Barriga com Pele

3. Miiudos Congelados de Suino

- Rim

- Figado

- Coragao

- Lingua

- Estdbmago

- Miolos

- Timo

- Pulmiao

- Baco

- Pés

- Orelhas

- Rabo

4. Leitdo Congelado (idade méxima 2 meses, com aproximadamente 20 kg de peso
vivo e 8 a 12 kg de carcaca)

5. Papada Congelada de Suino

6. Espinhaco Congelado de Suino

7. Mascara Congelada de Suino

8. Focinho Congelado de Suino

9. Toucinho Congelado de Suino

10. Toucinho Congelado de Suino (sem pele)

11. Medula Congelada de Suino

12. Pele Congelada de Suino

13. Gordura de Porco em Rama Congelada

14. Garganta Congelada de Suino

15. Glandulas Congeladas de Suino

- Hipdfise

- Pancreas

- Tiredide

- Adrenal

- OQvarios

16. Cabega Congelada de Suino

17. Es6fago Congelado de Suino

18. Membrana do Diafragma Congelada de Suino

19. Pertences Congelados de Suino para Feijoada (1)

20. Envoltdrios Naturais Congelados de Suino

21. Ossos Congelados de Suino

22. Sangue Congelado de Suino

23. Plasma Congelado de Suino

24. Fressura Congelada de Suino

25. Palato Congelado de Suino

26.Utero Congelado de Suino

27. Carne Mecanicamente Separada Congelada de Suino.

28. Carne Congelada de Suino com Osso (matéria prima para produgdo de
embutidos cozidos)

29. Carne Congelada de Suino sem Osso (matéria prima para producgéo de
embutidos cozidos)

30. Carne Congelada de Suino sem Osso (matéria prima para producao exclusiva de
enlatados)




31. Matéria Prima Congelada de Suino para fabricacdo de Racdo Animal

OBS. 1: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas
ou bifes.

OBS.2: Os produtos acima relacionados sdo aplicados ao javali.

OBS 3: Nos cortes ou miudos podera ser incluido o nome regional, apos a
nomenclatura oficial. Ex: Miudos Congelados de Suino - Estomago (bucho)

(1) - Na identificacdo do produto deve estar especificado os cortes, recortes e
miudos contidos na embalagem.

c) OUTROS PRODUTOS

1. Mucosa Intestinal de Suino

ANEXO III

NOMENCLATURA DE OVINO E CAPRINO

a) PRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Ovino ou Caprino com Osso

- Carcaca

- Meia Carcaca

- Pernil

- Paleta

- Carré

- Costela

- Espinhaco

- Pescoco

- Peito

- Dianteiro

- Dianteiro sem Paleta

2. Carne Resfriada de Ovino ou Caprino sem Osso

- Pernil

- Lombo

- Costela

- Paleta

- Peito

- Pescoco

- Filezinho

- Coxao Duro

- Coxdo Mole

- Alcatra

- Patinho

- Recortes (1)

- Carne Industrial (2)

3. Miudos Resfriados de Ovino ou Caprino

- Figado

- Coracgio

- Rins

- Lingua

- Estdbmago

- Pulmio

- Bago




- Timo

4. Cordeiro Resfriado (com dentes de leite, sem a queda das pingas e peso minimo
de carcaga de 6 kg)

5. Borrego Resfriado (macho castrado ou fémea com no maximo as pingas da 2*
denti¢do, sem queda dos primeiros médios e com peso minimo de carcaga de 15

Kg.)

6. Capao Resfriado (adulto castrado com mais de seis dentes incisivos € peso
minimo de carcaca de 19 Kg.)

7. Medula Resfriada de Ovino ou Caprino.

8. Esdfago Resfriado de Ovino ou Caprino

9. Glandulas Resfriadas de Ovino ou Caprino

- Hipofise

- Pancreas

- Tiredide

- Adrenal

- Ovarios

10. Envoltorios Naturais Resfriados de Ovino ou Caprino

(1)- Somente recortes da sala de desossa

(2)- Carne de cabeca e carnes da sala de matanga

OBS: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas ou
bifes.

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Ovino ou Caprino com Osso

- Carcaca

- Meia Carcaga

- Pernil

- Paleta

- Carré

- Costela

- Espinhaco

- Pescoco

- Peito

- Dianteiro

- Dianteiro sem Paleta

2. Carne Congelada de Ovino ou Caprino sem Osso

- Pernil

- Lombo

- Costela

- Paleta

- Peito

- Pescoco

- Filezinho

- Coxdo Duro

- Coxdo Mole

- Alcatra

- Patinho

- Recortes (1)

- Carne Industrial (2)

3. Miudos Congelados de Ovino ou Caprino

- Figado




- Coragao

- Rins

- Lingua

- Estdbmago

- Pulmao

- Baco

- Timo

4. Cordeiro Congelado (com dentes de leite, sem a queda das pingas € peso minimo
de carcacga de 6 kg)

5. Borrego Congelado (macho castrado ou fémea com no maximo as pingas da 2*
denticdo, sem queda dos primeiros médios e com peso minimo de carcaga de 15

Kg.)

6. Capao Congelado (adulto castrado com mais de seis dentes incisivos e peso
minimo de carcaga de 19 Kg.)

7. Medula Congelada de Ovino ou Caprino

8. Es6fago Congelado de Ovino ou Caprino

9. Glandulas Congeladas de Ovino ou Caprino

- Hipotise

- Pancreas

- Tiredide

- Adrenal

- Ovarios

10. Envoltdrios Naturais Congelados de Ovino ou Caprino

(1)- Somente recortes da sala de desossa

(2)- Carne de cabeca e carnes da sala de matanga

OBS: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas ou
bifes.

c) OUTROS PRODUTOS

1. Pele Fresca de ovino ou caprino

ANEXO IV

NOMENCLATURA DE EQUINO, ASININO E MUAR

a) PRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Congelada de Eqiiino com Osso

- Meia Carcaga

- Quarto Dianteiro

- Quarto Traseiro

- Dianteiro sem Paleta

- Traseiro Serrote

- Paleta

- Lombo

- Costela

2. Carne Resfriada Eqiiino sem Osso

- Coxdo Mole

- Coxdo Duro

- Patinho

- Alcatra




- Contra-filé

- Filé Mignon

- Paleta

- Coragdo-da-paleta

- Entranha Grossa

- Entranha Fina

- Peito

- Pescoco

- Recortes (1)

- Carne Industrial (2)

3. Miudos Resfriados de Equino

- Coragao

- Lingua

- Figado

- Pulmio

- Rins

- Estomago

- Bago

4. Traquéia Resfriada de Eqiiino

5. Tenddes Resfriados de Eqiiino

6. Ligamentos Resfriados de Eqiiino

7. Tenddes e Ligamentos Resfriados de Eqiiino

8. Envoltdrios Naturais Resfriados de Eqiiino

(1)- Somente recortes da sala de desossa

(2)- Carne de cabeca e carnes da sala de matanc¢a

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Eqiiino com Osso

- Meia Carcaga

- Quarto Dianteiro

- Quarto Traseiro

- Dianteiro sem Paleta

- Traseiro Serrote

- Paleta

- Lombo

- Costela

2. Carne Congelada de Eqiiino sem Osso

- Coxdo Mole

- Coxdao Duro

- Patinho

- Alcatra

- Contra-filé

- Filé Mignon

- Paleta

- Coracdo-da-paleta

- Entranha Grossa

- Entranha Fina

- Peito

- Pescoco

- Recortes (1)




- Carne Industrial (2)

3. Mitudos Congelados de Equino

- Coragdo

- Lingua

- Figado

- Pulmao

- Rins

- Estomago

- Bago

4. Traquéia Congelada de Eqiiino

5. Tenddes Congelados de Eqiiino

6. Ligamentos Congelados de Eqiiino

7. Tenddes e Ligamentos Congelados de Eqiiino

8. Envoltorios Naturais Congelados de Eqiiino

9. Matéria Prima Congelada de Eqiiino para Fabricacdo de Ra¢do Animal

(1) - Somente recortes da sala de desossa

(2) - Carne de cabeca e carnes da sala de matanca

c) OUTROS PRODUTOS

1.Crina da cauda de Eqiiino

2.Crina do pescoco de Eqiiino

3.Pele Fresca de Eqiiino

ANEXO V

NOMENCLATURA DE EMA

a) PRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Ema com Osso

- Coxas

- Sobrecoxas

- Lombo

- Pescoco

- Asas

2. Carne Resfriada de Ema sem Osso

- Coxas

- Sobrecoxas

- Lombo

- Filé mignon

3. Miudos Resfriados de Ema

- Coracdo

- Figado

- Moela

OBS: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas ou
bifes.

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Ema com Osso

- Coxas

- Sobrecoxas

- Lombo

- Pescoco




- Asas

2. Carne Congelada de Ema sem Osso

- Coxas

- Sobrecoxas

- Lombo

- Filé mignon

3. Miudos Congelados de Ema

- Coracio

- Figado

4. Carne Moida Congelada de Ema

OBS: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas ou
bifes.

c) OUTROS PRODUTOS

1. Pele Fresca de Ema

2. Penas de Ema

3. Bico e Unhas de Ema

ANEXO VI

NOMENCLATURA DE AVESTRUZ

a)PRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Avestruz com Osso

- Carcaca (inclui 0 pesco¢o)

- Meia Carcaca

- Coxas

- Sobrecoxas

- Pescoco

- Asas

2. Carne Resfriada de Avestruz sem Osso

- Coxas

- Coxa Interna

- Coxa Externa

- Coxa Média

- Musculo Duro

- Sobrecoxas

- Coxao de Fora

- Alcatra

- Filé Ostra

- Filé Leque

- Filé Plano

- Filé de Fora

- Coxao de Dentro

- Filé Pequeno

- Recortes

3. Miudos Resfriados de Avestruz

- Coragdo

- Figado

- Moela

OBS: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas ou




bifes.

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Avestruz com Osso

- Carcaga (inclui o pescogo)

- Meia Carcaga

- Coxas

- Sobrecoxas

- Pescoco

- Asas

2.Carne Congelada de Avestruz sem Osso

- Coxas

- Coxa Interna

- Coxa Externa

- Coxa Média

- Musculo Duro

- Sobrecoxas

- Coxao de Fora

- Alcatra

- Filé Ostra

- Filé Leque

- Filé Plano

- Filé de Fora

- Coxao de Dentro

- Filé Pequeno

- Recortes

3. Mitudos Congelados de Avestruz

- Coragao

- Figado

- Moela

4.Carne Moida Congelada de Avestruz

OBS: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas ou
bifes.

c) OUTROS PRODUTOS

1. Pele de Avestruz

2. Penas de Avestruz

3. Bico e Unhas de Avestruz

ANEXO VII

NOMENCLATURA DE BOVINO E BUBALINO

a) PRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Bovino ou Bubalino com Osso

- Meia Carcaca

- Quarto Dianteiro

- Quarto Traseiro

- Dianteiro sem Paleta

- Paleta




- Traseiro-serrote

- Lombo

- Lombo-Alcatra

- Alcatra-Coxao

- Ponta de Agulha

- P4

- Costela do Dianteiro

- Coxao

- Bisteca

- Tibone

- Ossobuco

- Costela do Traseiro

- Coxdo Bola

OBS: Na costela do traseiro pode ser referida a sua forma de apresentacdo. Ex:
Carne Resfriada Bovino Com Osso - Costela do Traseiro (ripa da chuleta); Carne
Resfriada de Bovino Com Osso - Costela do Traseiro (minga ); Carne Resfriada de
Bovino Com Osso

- Costela do Traseiro (Janela)

2. Carne resfriada de Bovino ou Bubalino sem 0sso

- Peixinho

- Coracdo-da-Paleta

- Acém

- Cupim

- Pa

- Paleta

- Pescoco

- Peito

- Raquete

- Mtsculo-do-Dianteiro

- Ponta de Agulha

- Coxao

- Alcatra

- Alcatra com Maminha

- Filé de Costela

- Costela do Dianteiro

- Capa de Filé

- Filé Mignon

- Coxdo Mole

- Coxdo Duro

- Lagarto

- Patinho

- Musculo Mole

- Musculo Duro

- Filé de Lombo

- Contra-Filé

- Bife do Vazio

- Costela do Traseiro

- Matambre

- Vazio

- Fralda

- Diafragma

- Maminha da Alcatra




- Picanha

- Coragao-da-Alcatra

- Recortes (1)

- Carne Industrial (2)

(1)- Somente recortes da sala de desossa

(2)- Carne de cabega e carnes da sala de matanga

3 Recortes Diferenciados de Bovino ou Bubalino

- Carne Resfriada de Bovino sem Osso

- Recorte de Contra-filé (Bananinha):

- Recorte de Alcatra (Aranha):

- Recorte de Alcatra (Rolha):

- Recorte de Coxdo Mole (Péra):

- Recorte de Coxdo Mole (Capa):

- Recorte de Diafragma (Lombinho):

- Recorte do Filé mignon (cordao)

OBS: Este mesmo critério podera ser utilizado para outros recortes obtidos a partir
de cortes especificos.

4. Miados Resfriados de Bovino ou Bubalino

- Miolos

- Lingua

- Coragao

- Figado

- Pulmio

- Timo

- Rim

- Mocotd

- Rabo

- Rimen

- Reticulo

- Omaso

- Abomaso (sem mucosa)

- Baco

5. Carne Moida Resfriada Bovino ou Bubalino

6. Carne Mecanicamente Separada Resfriada de Bovino ou Bubalino

7. Carne Resfriada de Bovino ou Bubalino sem Osso (matéria prima para produgao
exclusiva de enlatados)

8. Carne Resfriada de Bovino ou Bubalino sem Osso (matéria prima para produgao
exclusiva de charque)

9. Testiculos Resfriados de Bovino ou Bubalino

10. Glandula Mamaria Resfriada de Bovino ou Bubalino

11. Envoltorios Naturais Resfriados de Bovino ou Bubalino (tripas e bexiga)

12. Vergalho Resfriado de Bovino ou Bubalino

13. Ligamentos Resfriados de Bovino ou Bubalino

14. Tendoes Resfriados de Bovino ou Bubalino

15. Tenddes e Ligamentos Resfriados de Bovino ou Bubalino

16. Aorta Resfriada de Bovino ou Bubalino

17. Cartilagens Resfriadas de Bovino ou Bubalino

18. Labios Resfriados de Bovino ou Bubalino

19. Bochechas Resfriadas de Bovino ou Bubalino

20. Orelhas Resfriadas de Bovino ou Bubalino

21. Glandulas Resfriadas de Bovino ou Bubalino:

- Hipofise




- Pancreas

- Tiredide

- Adrenal

- Ovarios

22. Traquéia Resfriada de Bovino ou Bubalino

23. Glote Resfriada de Bovino ou Bubalino

24. Ossos Resfriados de Bovino ou Bubalino

25. Abomaso Resfriado de Bovino ou Bubalino (para fabricacao de coalho)

26. Mucosa do Abomaso Resfriada de Bovino ou Bubalino (para fabricagao de
coalho)

OBS 1: Os cortes e miudos poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas
ou bifes.

OBS 2: Nos cortes ou miudos poderd ser incluido o nome regional, apos a
nomenclatura oficial. Ex: Carne Resfriada de Bovino sem Osso - Lagarto (tatu)

OBS 3: Quando se tratarem de animais classificados de acordo com a Portaria 612,
de 05/10/89 a categoria dos mesmos poderd constar junto ao nome do produto. EX:
Carne Resfriada de Bovino sem Osso - Picanha de Novilho Jovem

OBS 4: Quando se tratar de Vitelo ou Vitela (animal de até um ano de idade
alimentado somente com leite ou subprodutos do leite), podera constar na
rotulagem. EX: Carne Resfriada de Bovino sem Osso - Alcatra de Vitelo

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Bovino ou Bubalino com Osso

- Meia Carcaca

- Quarto Dianteiro

- Quarto Traseiro

- Dianteiro sem Paleta

- Paleta

- Traseiro-serrote

- Lombo

- Lombo-Alcatra

- Alcatra-Coxdo

- Ponta de Agulha

- Pa

- Costela do Dianteiro

- Coxdo

- Bisteca

- Tibone

- Ossobuco

- Costela do Traseiro

- Coxdo Bola

OBS: Na costela do traseiro pode ser referida a sua forma de apresentagao. Ex:
Carne Congelada de Bovino Com Osso - Costela do Traseiro (ripa da chuleta);
Carne Congelada de Bovino Com Osso

- Costela do Traseiro (minga); Carne Congelada de Bovino Com Osso

- Costela do Traseiro (Janela)

2. Carne congelada de Bovino ou Bubalino sem 0sso

- Peixinho

- Coracdo-da-Paleta

- Acém

- Cupim




- Pa

- Paleta

- Pescoco

- Peito

- Raquete

- Musculo-do-Dianteiro

- Ponta de Agulha

- Coxao

- Alcatra

- Alcatra com Maminha

- Filé de Costela

- Costela do Dianteiro

- Capa de Filé

- Filé Mignon

- Coxdo Mole

- Coxao Duro

- Lagarto

- Patinho

- Musculo Mole

- Mtsculo Duro

- Filé de Lombo

- Contra-Filé

- Bife do Vazio

- Costela do Traseiro

- Matambre

- Vazio

- Fralda

- Diafragma

- Maminha da Alcatra

- Picanha

- Coracdo-da-Alcatra

- Carpaccio de ... (Especificar o nome do corte de obtenco)

- Recortes (1)

- Carne Industrial (2)

(1) - Somente recortes da sala de desossa

(2) - Carne de cabeca e carnes da sala de matanca

3. Recortes Diferenciados de Bovino ou Bubalino

- Carne Congelada de Bovino sem Osso

- Recorte de Contra-filé (Bananinha)

- Recorte de Alcatra (Aranha):

- Recorte de Alcatra (Rolha):

- Recorte de Coxdo Mole (Péra):

- Recorte de Coxao Mole (Capa):

- Recorte de Diafragma (Lombinho):

- Recorte do Filé mignon (corddo)

OBS: Este mesmo critério podera ser utilizado para outros recortes obtidos a partir
de cortes especificos.

4. Miudos Congelados de Bovino ou Bubalino

- Miolos

- Lingua

- Coragdo




- Figado

- Pulmao

- Timo

- Rim

- Mocotd

- Rabo

- Rimen

- Reticulo

- Omaso

- Abomaso (sem mucosa)

- Baco

5. Carne Moida Congelada de Bovino ou Bubalino

6. Carne Mecanicamente Separada Congelada de Bovino ou Bubalino

7. Carne Congelada de Bovino ou Bubalino sem Osso (matéria prima para produgao
exclusiva de enlatados)

8. Carne Congelada de Bovino ou Bubalino sem Osso (matéria prima para produgao
exclusiva de charque)

9. Medula Congelada de Bovino ou Bubalino

10. Testiculos Congelados de Bovino ou Bubalino

11. Glandula Mamaria Congelada de Bovino ou Bubalino

12. Sangue Congelado de Bovino ou Bubalino

13. Plasma Congelado de Bovino ou Bubalino

14. Envoltdrios Naturais Congelados de Bovino ou Bubalino (tripas e bexiga)

15. Vergalho Congelado de Bovino ou Bubalino

16. Tecido Adiposo ou Gordura Congelada de Bovino ou Bubalino

17. Ligamentos Congelados de Bovino ou Bubalino

18. Tenddes Congelados de Bovino ou Bubalino

19. Tenddes e Ligamentos Congelados de Bovino ou Bubalino

20. Nonato Congelado de Bovino ou Bubalino

21. Aorta Congelada de Bovino ou Bubalino

22. Cartilagens Congeladas de Bovino ou Bubalino

23. Léabios Congelados de Bovino ou Bubalino

24. Bochechas Congeladas de Bovino ou Bubalino

25. Orelhas Congeladas de Bovino ou Bubalino

26. Glandulas Congeladas de Bovino ou Bubalino:

- Hipofise

- Pancreas

- Tiredide

- Adrenal

- Ovarios

27. Traquéia Congelada de Bovino ou Bubalino

28. Glote Congelada de Bovino ou Bubalino

29. Ossos Congelados de Bovino ou Bubalino

30. Abomaso Congelado de Bovino ou Bubalino (para fabricagdo de coalho)

31. Mucosa do Abomaso Congelada de Bovino ou Bubalino (para fabricagao de
coalho)

32. Estomago Congelado de Nonato (para fins opoterapicos)

33. Ingredientes Congelados para Racdo Animal

OBS 1: Os cortes e miados poderdo se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas
ou bifes.

OBS 2: Nos cortes ou miudos poderd ser incluido o nome regional, apos a
nomenclatura oficial. Ex: Carne Congelada de Bovino sem Osso - Lagarto (tatu)




OBS 3: Quando se tratarem de animais classificados de acordo com a Portaria 612,
de 05/10/89 a categoria dos mesmos poderd constar junto ao nome do produto. EX:
Carne Congelada de Bovino sem Osso - Picanha de Novilho Jovem

OBS 4: Quando se tratar de Vitelo ou Vitela (animal de até um ano de idade
alimentado somente com leite ou subprodutos do leite), podera constar na
rotulagem. EX: Carne Congelada de Bovino sem Osso - Alcatra de Vitelo

c) OUTROS PRODUTOS

1. Soro Fetal de Bovino ou Bubalino

2. Pele Fresca de Bovino ou Bubalino

3. Crina da Cauda de Bovino ou Bubalino

4. Cascos de Bovino ou Bubalino

5. Chifres de Bovino ou Bubalino

6. Cerdas Auriculares de Bovino ou Bubalino

7. Mucosa Intestinal de Bovino

8.Serosa Intestinal de Bovino

ANEXO VIII

NOMENCLATURA DE OVOS

1. Ovos de Galinha

- Ovos Tipo Jumbo - (peso minimo de 66 g por unidade)

- Ovos Tipo Extra - (peso entre 60 g e 65 g por unidade)

- Ovos Tipo Grande - (peso entre 55 g ¢ 59 g por unidade)

- Ovos Tipo Médio - (peso entre 50 g e 54 g por unidade)

- Ovos Tipo Pequeno - (peso entre 45 g e 49 g por unidade)

- Ovos Tipo Industrial - (peso abaixo de 45 g por unidade)

- Ovo Liquido Resfriado (produto destinado a pasteurizagio)

- Ovo Liquido Congelado (produto destinado a pasteurizacdo)

- Gema de Ovo Resfriada (produto destinado a pasteurizagio)

- Gema de Ovo Congelada (produto destinado a pasteuriza¢io)

- Clara de Ovo Resfriada (produto destinado a pasteurizacio)

- Clara de Ovo Congelada (produto destinado a pasteurizacdo)

- Ovo Integral Pasteurizado Resfriado

- Ovo Integral Pasteurizado Congelado

- Gema de Ovo Pasteurizada Resfriada

- Gema de Ovo Pasteurizada Congelada

- Clara de Ovo Pasteurizada Resfriada

- Clara de Ovo Pasteurizada Congelada

OBS: E obrigatério declarar a cor do ovo no rétulo

OBS.: Ovos de outras espécies de aves ndo sdo classificados, devendo constar o
nome da espécie de procedéncia. Ex.: Ovos de Codorna; Ovos de Pata..
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