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PROGRAMA DE ANALISE DE RESIDUOS DE AGROTOXICOS EM ALIMENTOS — PARA

RELATORIO DE ATIVIDADES ESTADUAL
2013 - 2015

1. Introducao

O Programa de Andlise de Residuos de Agrotdéxicos em Alimentos (PARA) é
desenvolvido pelo Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria (SNVS), sob a coordenacdo da
ANVISA em conjunto com os Orgdos estaduais e municipais de Vigildncia Sanitaria e
laboratdrios estaduais de saude publica.

O PARA contribui para a seguranca alimentar, orientando as cadeias produtivas
sobre as inconformidades existentes em seu processo produtivo e incentivando a adocdo
das Boas Praticas Agricolas (BPA). Nesse sentido, os relatérios do programa tém se
constituido em um dos principais indicadores da presenca de residuos de agrotéxicos em
alimentos adquiridos no mercado varejista e consumidos pela populacao.

No Tocantins o programa é desenvolvido desde 2004. Em setembro de 2014 foi
pactuada por meio da Resolugdo — CIB n°219/2014, a definicdo de competéncias entre as
Vigilancias Sanitdrias Estadual e Municipal de Palmas nas acdes do PARA, fortalecendo a

parceria e a execucdo das atividades

2. Dados Analiticos

A Secretaria de Estado da Saude, por meio da Diretoria de Vigilancia Sanitdria
Estadual, em atendimento ao Programa de Andlise de Residuos de Agrotdxicos em Alimentos
(PARA) monitorou nos anos de 2013 e 2015, alimentos de origem vegetal distribuidas em 24
culturas diferentes (Figura 1), totalizando a coleta de 463 amostras analisadas com o objetivo
de verificar residuos de agrotéxicos nesses alimentos. Foram pesquisados até 232
agrotoéxicos diferentes nas amostras monitoradas.

Das amostras coletadas no Tocantins no periodo, 16% apresentaram residuos de
agrotdéxicos em desacordo com a legislagdo vigente (Quadro 1). Observou-se que 84% dos
resultados das amostras monitoradas foram considerados satisfatdrios quanto aos
ingredientes ativos pesquisados, desses 47% ndo foram detectados residuos dentre os
agrotodxicos pesquisados e 37% apresentaram residuos com concentragées iguais ou inferiores

ao LMR.
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Figura 1: Resultados insatisfatérios por culturas analisadas no periodo de 2013 a 2015

Das amostras das culturas analisadas, as que apresentaram maior irregularidade
foram: uva, pimentdo e abobrinha, com 80% das amostras irregulares; a goiaba, com 54% e a
alface, com 41% dos resultados insatisfatorios. Nas amostras de Fuba de milho, farinha de
mandioca, couve, banana e abacaxi ndo foram detectadas irregularidades para os agrotoxicos

pesquisados .

Quadro 1: Quantitativo de culturas, analises realizadas e resultados no periodo de 2013 a

2015.
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2013 18 150 22 172 13
2014 15 113 26 139 19
2015 16 127 25 152 16
TOTAL - 390 73 463 16

As principais irregularidades encontradas em 2013/2015 foram: Utilizacdo de
agrotoxicos ndo autorizados (NA) para a cultura em 60 amostras; Presenca de residuos de
agrotoxicos acima do Limite Maximo de Residuo (LMR) em 6 amostras; Residuos acima do LMR
e NA simultaneamente em 7 amostras.

Nas amostras coletadas no Tocantins no periodo de 2013/2015 foram detectados 73
agrotoxicos diferentes. Desses, o carbendazim foi o agrotédxico com maior numero de
detecgbes nos trés anos analisados. Das detecgdes irregulares no ano de 2013, o acefato,
seguido do carbendazim, apresentaram maior numero de irregularidades. Em 2014,
carbendazim, clorpirifés e profenofds foram os agrotdxicos mais presentes nas detecgdes
irregulares, em 2015 foram os agrotéxicos acefato e carbendazim.

As amostras insatisfatdrias com niveis de agrotdxicos acima do LMR evidenciam
sua utilizacdo em desacordo com as indicacGes presentes nos rotulos e bulas: maior nimero
de aplica¢Oes, quantidades excessivas de agrotdxicos aplicados por hectare, por ciclo ou safra
da cultura, e/ou ndo cumprimento do intervalo de seguranca ou periodo de caréncia.

Por outro lado, os resultados insatisfatérios devido a utilizacdo de agrotdxicos ndo
autorizados para aquela cultura, mas cujo Ingrediente Ativo (lA) esta registrado no Brasil e com
uso permitido para outras culturas, apresenta duas conseqiiéncias negativas: a primeira é a
exposicdo ocupacional desnecessaria do trabalhador rural ou o aumento da exposicao, a
segunda é o aumento do risco dietético para os consumidores que ingerem este alimento
(entre os quais o proprio trabalhador pode estar incluido), uma vez que esse uso ndo foi
considerado no célculo da Ingestdo Diaria Aceitdvel (IDA) e que este risco se agrava a medida
gue esse agrotdxico é encontrado em um numero maior de alimentos comercializados

A origem dos fornecedores das amostras coletadas foi principalmente de fornecedores

de Goias, Tocantins, Distrito Federal e Parana (Figura 2).

E- E Pagina 5 de 9

SUPERINTENDENCIA DE VIGILANCIA, PROMOGCAO E PROTECAO A SAUDE- DIRETORIA DE VIGILANCIA SANITARIA O
E ANEXO Il SESAU—QD. 104 NORTE, AV. LO 02, CONJ. 01, LT 13— ED. MENDONGA — TERREO, CEP 77.006 022 PALMAS TO
(63) 3218 3264 — VISA@SAUDE.TO.GOV.BR

VIGILANCIA
SANITARIA



Eu E Pagina 6 de 9

[=]

40%

35%

30%

25%

20%

% Amostras

15%

10%

5%

0%

38%
35%

31% 319

2% 2%

9%
8%

%59

39%

289

15%

9%

9%

8%

2013 2014

2015

HGO
mT0
mDF
HPR
mSP

B Qutros

Figura 2: Estados de origem dos fornecedores das amostras coletadas pelo PARA no Tocantins

nos anos de 2013 a 2015.

%amostras

70% 1 65%
60% -
51%
50% -
40% - 5%
30% -
’ 1%
20% - 15% 4%

10% -

61%

25%

15%

0% T T
2013 2014

2015

B Distribuidor
W Embalador

W Produtor

Figura 3: Situagdo da rastreabilidade das amostras coletadas nos supermercados monitorados

pelo PARA no Tocantins nos anos de 2013 a 2015.

A maioria das amostras monitoradas nos anos de 2013 a 2015 apresentou

rastreabilidade final somente até o distribuidor, variando de 65% a 51%. Um total de 15% das
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amostras apresentou rastreabilidade até o produtor rural, se mostrando constante nos anos
de 2013 a 2015. Os produtos rastreados até o embalador/fabricante representou 21%, 35% e
25% nos anos de 2013 a 2015, respectivamente (Figura 3). Esses se referem principalmente
aos produtos embalados coletados no PARA, que sdo: farinha de mandioca, farinha de trigo,
farinha de milho, arroz e feijao.

A baixa rastreabilidade até o produtor se deve a pouca producdo desses alimentos no
Tocantins, sendo os fornecedores em sua maioria de outros estados. Outro fator esta
relacionado a pouca rastreabilidade das empresas distribuidoras, uma vez que a maioria das
amostras sdo oriundas de distribuidores e esses ndo possuem mecanismo de rastreabilidade

até o produtor.

3. Analise Fiscal

No periodo de 2013 a 2015 foram realizadas 5 coletas na modalidade fiscal das
culturas de mamado, maca, pimentdo, uva e laranja. Dessas coletas, 1 amostra de uva
apresentou resultado de andlise insatisfatério. A amostra apresentou resultado insatisfatério
em relacdo a presenca de residuos de agrotéxicos (acefato) ndo autorizados para a cultura.

Os laudos e atas de analise fiscais de todas as amostras foram encaminhados pela
Vigilancia Sanitdria Estadual ao local de coleta e a Vigilancia Sanitaria de Palmas. Além desses
citados foi realizada a comunicacdo desse resultado ao Ministério Publico do Tocantins e a
Vigilancia Sanitaria Estadual do distribuidor de origem (VISA Maranhdo). Ndo houve retorno da
Vigilancia Sanitaria do Maranhdo sobre as medidas adotadas.

A Vigilancia Sanitaria de Palmas autuou o local de coleta conforme Procedimento
Operacional Padrdo para Procedimentos Administrativos apds Emissdo de Laudo de Analise
Fiscal em Amostra Unica com Resultado Insatisfatério (POP n°11-PARA/ANVISA). Além da
autuacdo, o local de coleta foi notificado a suspender a compra/armazenamento/ da cultura

do fornecedor em questdo e comprovar essa medida a Vigilancia Sanitaria de Palmas.

3. Ag¢Oes Pds-Resultados

Todos os laudos insatisfatérios do periodo 2013 a 2015 foram encaminhados pela
Vigilancia Sanitdria Estadual aos Orgdos de interesse, como Ministério Publico Estadual,
Secretaria Estadual da Agricultura, Naturatins, Ruraltins, Vigilancia Ambiental e Saude do
trabalhador e também aos responsdveis pelos supermercados onde os produtos foram
coletados para providéncias de forma a promover a¢des que visem a mitigacdo do risco.
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Quando os fornecedores sdo oriundos de outros estados é enviado a Vigilancia Sanitaria de
origem os laudos para conhecimentos e providéncias.

A Vigilancia Sanitaria de Palmas realizou a notificacdo dos supermercados e
distribuidores para suspensdo da compra de culturas dos fornecedores com resultados
insatisfatérios, com vistas ao gerenciamento do risco sanitario.

A conducdo das acOes pods-resultado das analises de orientacdo foi estabelecida por
meio de Procedimento Operacional Padrdao (POP) elaborado entre as Vigilancias Sanitarias
Estadual e Municipal de Palmas.

Além das ac¢Oes de fiscalizagdo, busca-se divulgar o PARA na midia e em palestras e
eventos para estudantes, responsaveis por supermercados e distribuidoras, conselho de
seguranca alimentar, produtores rurais, trabalhadores do SUS e populacdo em geral. Além de
buscar compor participacdo em espacos de discussdao que visem a informacdo, a definicdo de
estratégias conjuntas e integradas com o objetivo de orientar, planejar politicas, monitorar e
fiscalizar o uso e aplicacao de agrotéxicos, e afins, como o Férum Tocantinense de Combate
aos Impactos dos Agrotdxicos (criado em marco de 2016 no estado), o Termo de Cooperacgado
Técnica firmado entre érgdos e entidades que tem relacdo e atuacdo com o tema, e das acdes
do Plano Estadual de Vigilancia de Populagdes Expostas a Agrotoxicos (implantado em 2013 no

estado).

4. Resultados Alcangados

Observa-se que a notificagdo aos supermercados e distribuidoras tem possibilitado
que esses passem a exigir a adogao de Boas Praticas Agricolas dos fornecedores de produtos
que apresentaram residuos de agrotdxicos em desconformidade com as normas vigentes.
Assim, os resultados do programa contribuem para a segurancga alimentar.

O encaminhamento de resultados insatisfatérios aos Orgdos da agricultura, extensdo
rural, meio ambiente e salde do trabalhador possibilita desencadear a¢des de fiscalizagdo e
educagdo com os produtores e trabalhadores rurais, permitindo nos casos em que é possivel

identificd-los um movimento de a¢Ges em toda a cadeia produtiva.

5. Recomendagdes ao Consumidor

Com relagdo as atitudes do consumidor para minimizar sua exposi¢cdo a residuos de
agrotoxicos, algumas medidas sdo importantes para reduzir a exposicdo das pessoas aos

residuos de agrotoxicos.
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e Dé preferéncia aos alimentos rotulados, é um sinal do comprometimento dos
produtos com a qualidade do seu produto.

e Se possivel dé preferéncia aos produtos organicos ou da agroecologia.

o Prefira os alimentos da época. Os produtos da época tém cultivo mais facil e exigem
menos produtos quimicos para se desenvolverem.

e Lavar os alimentos em dgua corrente pode diminuir o nivel de residuos nas cascas de
frutas e verduras, mas é incapaz de eliminar aqueles contidos em suas partes internas.
o0 uso de uma solucdo com Aagua sanitaria ndo elimina os agrotéxicos, mas é
importante para garantir a higiene do produto e eliminar microrganismos.

e Consumir alimentos da sua regido também é uma medida importante. Por causa da
proximidade geografica, estes produtos, em geral, exigem o uso de menos produtos
guimicos para se manterem inteiros no transporte e na géndola.

e Por fim, é importante destacar que o consumo regular de frutas, legumes e verduras
estd associado a um menor risco de contrair certos tipos de cancer e outras doencas
cronicas ndo transmissiveis. A Organizacdo Mundial de Saude recomenda a ingestdo
diaria de, pelo menos, 400 gramas de frutas e hortalicas, o que equivale ao consumo
diadrio de cinco porg¢ées desses alimentos. No grupo, estao incluidas hortalicas cruas ou

cozidas e frutas ou suco de frutas.

Fonte: Diretoria de Vigilancia Sanitaria — VISA/TO

Programa de Analise de Residuos de Agrotdxicos em Alimentos - Relatério de Atividades

de 2013/2015 — GGTOX/ANVISA
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